Edelstahl/

Eisbereiter [ Machine a glacons

4.5-8 KF Ice flakes

KF 185

Merkmale und Vorteile

Eisflockenbereiter

Die Eisflocken eignen sich fiir die Verwendung in Bars, Labo-
ratorien, Krankenhauser, Backereien, Metzgereien, Fischhan-
del und Restaurants

Die Eisflocken sind trocken und weich bei einer optimalen
Temperatur von -0.5°C

A= Luftgekihlt / W = Wassergekihlt

Hauptschalter On/Off

Gehause aussen CNS AISI 304

Hohenverstellbare Flisse

Elektronische Steuerung

Spllen mit Wasser bei Start

Ablassen des Wassers bei Stopp

Entleeren des Verdampfers von Eis bei Stopp

Empfohlene Wasserhéarte: 6-9°dH /9-12 °fH

Empfohlene Wasserleitfahigkeit: min. 30 uS, 30 PPM

Die Angaben Produktion in 24h verstehen sich bei einer
Raumtemperatur von +10°C und Wassertemperatur von
+10°C.

KF 85 F = Luftgekdihlt, mit Be- und Entliftung an der Front
Wir empfehlen, 1 - 2x pro Jahr einen Service durchzufiihren
Nutzen Sie zur Reinigung einen einfachen Kiichenessig
Wassertemperatur max. 21°C, Umgebungstemperatur max.
+43°C

Caractéristiques et avantages

Machine a glace en grains

La glace en grains est ideal pour bars, laboratoires, hopitaux,
boulangeries, boucheries, poissonneries et restaurants

Les flocons de glace sont secs et tendres a une température
optimale de-0,5°C

A = Refrodissement par air / W = Refrodissement par eau
Interrupteur général (On/Off)

Boitier en acier inoxydable AlISI 304

Pieds réglables

Controle électronique du fonctionnement

Lavage a l'eau au début

Drainage de l’eau a l'arrét

Déchargement de glace de [’évaporateur a l'arrét

Dureté recommandée de 'eau:6-9°dH /9-12°fH
Conductivité de ’eau recommandée : min. 30 uS, 30 PPM
Les productions dans les 24 heures s’entendent a une tem-
pérature ambiante de +10°C et une température de 'eau de
+10°C.

KF 85 F = Refroidi par air, avec ventilation a 'avant

Nous recommandons d’effectuer un service 1 a 2 fois par an
Utilisez un simple vinaigre de cuisine pour le nettoyage
Température de ’eau max. 21°C, température ambiante
max. +43°C

Aussenmasse Produktions-
(BxTxH/h) menge &E Gewicht
Dimensions ext. Vorrat Volume de é b brutto/netto
Artikelnr. | Modellname (LxPxH/h) Eiswiirfeltyp Réserve production Kiltemittel > 72 Poids brut/net
Noarticle | Nom de modéle [mm] Typedeglacon | [kg] [kg/24h] Réfrigérant [V/Hz] [w] [kg]
KF45A KF 45 A 345x520x 635 Flocken / Grains | 10 40 R290 230/50 400 39
KF45W KF 45 W 345x520x 635 Flocken / Grains | 10 42 R290 230/50 400 39
KF85F KF85F 485x586 %860 Flocken / Grains | 25 80 R290 230/50 400 55
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Edelstahl/
Eisbereiter [ Machine a glacons

4.5-8 KF Ice flakes

Aussenmasse Produktions-
(BxTxH/h) menge 5&5 Gewicht
Dimensions ext. Vorrat Volume de é o brutto/netto
Artikelnr. | Modellname (LxPxH/h) Eiswiirfeltyp Réserve production Kaltemittel _K-A Poids brut/net
Noarticle | Nom de modéle [mm] Type de glacon | [kg] [kg/24h] Réfrigérant [V/Hz] [ [kgl
KF145A KF145A 680 x588x1030 Flocken / Grains | 42 135 R290 230/50 450 49
KF145W KF 145 W 680 x588x1030 Flocken / Grains | 42 14 R290 230/50 450 49
KF185A KF185A 953x590x921 Flocken / Grains | 60 175 R290 230/50 690 8
KF185W KF 185 W 953x590 921 Flocken / Grains | 60 183 R290 230/50 690 85

Produktanderungen und Irrtiimer vorbehalten/ Sous réserve de modifications et derreurs
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