HAVO Group

swiss competence for freshness

Préparer a la minute sous les yeux du client et servir
immeédiatement. Sur une toute petite surface, Snacky
offre tout le nécessaire pour mettre en ceuvre de
maniere fructueuse votre concept tout au long

de la journée et maximiser vos ventes : des

surfaces de présentation attrayantes, un

stockage optimisé et une manipulation

trés simple.

Caractéristiques )
Plage de températures

e Préparation a la minute, service immeédiat et stockage de produits sur une surface minimale oot
» Easy-Change cété client, possibilité d'ouvrir le c6té commande > 165°C
e 2 étages pour le stockage au chaud
e Stockage de produits chauds sous la planche a découper coulissante pour pouvoir

répondre au mieux aux souhaits de vos clients en matiere d'aliments
* Dimensions et design adaptés a Snacky Cool

(solution combinable froid/chaud)

Accessoires et options

e Revétement par poudre RAL
e Positionnement confortable grace aux roulettes

, (vue de haut) , (Coté service) (Vue latérale)
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Données techniques

SNACKY HOT GE-72 UB S0609350 725 x 1170 x 1430 mm 3070 W -230V/50 Hz



