HAVO Group

swiss competence for freshness

La table de travail multifonctionnelle avec réserve réfrigérée
offre des possibilités personnalisées pour la préparation

et la finition de plats tels que piadines, burgers, plats

au wok directement devant le client.
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Caractéristiques

Plage de température
e Station de cuisson multifonctionnelle dans un espace réduit

e Travail a différents niveaux, dans des zones réfrigérées/non réfrigérées Soubassement réfrigéré

e Bac aingrédients non réfrigéré pour un retrait rapide des marchandises Ai; .
.6

e Stockage jusqu’a finition dans un seul appareil

e Station de préparation réfrigérée pour un retrait rapide des produits Produit
-1°Ca+5°C

e Soubassement réfrigéré avec extension totale ou portes battantes pour un stockage
optimal des produits réfrigérés
e Configuration des éléments GN 1/1, GN 2/1 et Backnorm dans

quasiment n‘importe quel ordre Aig .
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Cuve réfrigérée

* Possibilités d‘aménagement personnalisées et intégration de différents appareils

(gril, wok, plaque de cuisson etc.) Produit
+2°Ca+12°C
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Caractéristiques techniques

MAKE ART COOL 160

S09056972

1600 x 820 x 1640 mm

840

339 watts (sans gril) - 230V/50Hz

R290 (Propane



